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CARACTÉRISTIQUES
NUTRITIONNELLES 

Céréales:

Maïs, Blé.

Co-produits céréales:

Remoulage de blé, son de blé.

Co-produits oléagineux:

Tourteau de soja.

Additifs nutritionnelles: 

Minéraux, vitamines.

Protéines 

Matière grasse 

Cendres brutes

Lysine

Énergie métabolisable

15,50%

2,70%

5,40%

0,70%

2730 kcal/kg

POULETTE 11 - 16 SEM
Référence: 1201G

Présentation: Granulé

Distribuer tel quel de la 11ème à la
16ème semaine.

Fait suite à l’aliment 1101 ou 1200F.

Mettre de l’eau propre et fraîche
à disposition en permanence.

Palette de 40 sacs de 25 kg ou Vrac.

Conserver le produit dans un endroit frais,
sec et à l’abri de la lumière. La DLV 3 mois
après fabrication ainsi que le numéro de lot
sont indiqués directement sur le sac.

POULETTE 11 - 16 SEM est un aliment complet. Sa composition en
énergie et en protéines permet un niveau d’ingéré important et donc  
un bon développement de l’appareil digestif avant l’entrée en
production.
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